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CRISTIAN VERGARA no 'disi-
mutla su alegrid. Un dia mien-
tras asesoraba a unos agricul-
tores descubrié la oportuni-
dad para crearsu propio nego-
clojunto a cuatro amigos.
Tras largos intentos y con la
ayudadeun capital Semillade
la Corfo de 40 millones, Verga-
T4 COMEenzo a producir ama-
ranto, especie de cereal de alto
contenido proteico ¥ que es
muy demandado en mercados
extranjeros por su ayuda a
combatrel colesterol,

Ery tres Versionas

“La idea de nuestra micro-
enipresa es introducir este
nuevo producto alimenticio
en el mercado chilena”, dice
a Publimetre, Cristidn Ver-
gara, quien revela que su
empresa es la tinica que se
dedica a producir y vender el
amaranio con un valor agre-
gado en el pais.

Actualmente con su grupo
de amigos tiene tres logales
donde se vende el productoen
sus versiones de cereal, harina,

Amarantn ,{dunde y fuantn?

FUBLIME TRE

Amaranto: nuevo producto
estrella para exportaciones

Emprendedores chilenos descubrieron sus bondades para el coiestero[

ada

En su version en barra el amaranto vale 5200, en su forma de :ereai tiene un color amarillo.

v barra con sabor a chocolate,

“Para que se haga una idea,
el amaranto'tiene un:sabor
similar al de la harina tos-
tada”, dice Vérgara. El pro-
ducto puede tomarse con le-
che, yogurth y sus precios
son accesibles para los con-
sumidores chilenos {ver re-
cuadro). _

Hoy estdn cultivando ama-

tomar ﬁﬁnlﬂ'he o yogurﬂ’u p:qa que no hen&aﬁ&tar
como lEE feréﬁm pmcEsad cuesta solo $4.500. La
versidn de amaranto enbﬁnﬂﬁl&ﬂmyeﬂulﬂda -
harina que se usa para preparaciones como postres y i
dulces tiene un precio de $4.700. Los interesados en '
conocer este producto para atacar el colesterol o mejo-
rar i*a{ﬁgta de fibra pueden visitar la tienda “Rincon 2
Natural® del Patio Bellavista, en Consistorial 3349, local
14 en Pefialolén, Vicuria Mackenna 6420, local 7, en el
Metro Mirador en La Florida. Mas informacion en _
elfono 283 40 57 G en la web mumummaﬂ. ]

rantoen Firgue vy El Monte, en
la region Metropolitana, y

segtn sus creadores se estd

convirtiendo en un producto
muycotizado para la prepara-
cidn de postres y comidas,
como enalgiin momento ocu-
rTid con la quinoa.

A exportar
El praximo desafio que tienen
estos emprendedores es posi-
cionar el amaranio en
- ¢l mercado. “Estamos
en conversaciones con
dos grandes de la indus-
tria alimenticia como
- son Nestléy Fruna”. dice
- Cristidgn Vergara,
- En los préximes meses
. intentardn concrefar. Jas
- conversaciones que ya .
= han tenido para exportar
- endestinos como EEUU y

*

Mexico,
Perdy
China
SOn uUno
de los
- pocos
pEIiEES que producen
amaranto, estaesla
oportunidad para
Chile”, :
Cristian Vergarg,
gerente comerdial.

un negocio que partio de la

nada para convertirse en su

gﬁm orgulio laboral.




